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Die passen auf 
jeden Grill

Kräuterbutter-
steaks

vom Schweinerücken
grillfertig mariniert

1oo g. € 1,38

Aus unserer Käsetheke

Grünländer 
 

45 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,68

Natürlich hausgemacht

Schinken-
Eiersalat
deftig angemacht

1oo g. € 1,48

Aus eigener 
Herstellung

Haussalami
Mediterran  

1oo g € 2,26

1oo g. € 1,44

Laufend kesselfrisch

Weißwurst
„Münchner Art“
mit frischer
Petersilie

Aus unserer Wursttheke

Hausmacher
Blutwurst
frisch und 
geräuchert

1oo g. € 1,38

Heiß geräuchert und schonend 
im eigenen Saft gegart
Feiner
Wacholderschinken
mit mildem Wacholdergeschmack

1oo g. € 2,22

1oo g. € 1,36

Natürlich und regional, weil unsere 
Heimat ganz klar besser schmeckt
Frisches
Hackfleisch
ganz mager gemischt

1oo g. € 2,98

Vom heimischen 
Jungrind

Butterzarte
Rinderhüftsteaks
natur oder 
grillfertig gewürzt

Alles Gute
von der Pute

Frische
Putensteaks
natur oder 
grillfertig gewürzt

1oo g. € 1,78

Beliebt zum 
Grillen

Jalapeño-Cheese
Griller
mit Cheddar

1oo g. € 1,38

Saftig und mager
Frischer
Bierschinken
mit edlen Naturgewürzen
hergestellt

1oo g. € 1,58

je Stück € 6,9o

Am Freitag, den 29.05.Am Freitag, den 29.05.  
um 11 Uhr, 12.30 Uhr, um 11 Uhr, 12.30 Uhr, 
16 Uhr und 17.30 Uhr16 Uhr und 17.30 Uhr  

Knusprige Knusprige 
GrillhaxeGrillhaxe

(Vorbestellung erwünscht)(Vorbestellung erwünscht)  

Frisch aus dem Backofen

je Stück € 2,8o  

Heiß aus der Theke
Großes 
Fleischkäsebrötchen

Haxen-Aktion



AktionsWoche

vom Di 02.06. - Sa 06.06.2026

Abgeben und genießen
Gegen Abgabe dieses
Treue-Coupons erhalten Sie bei
Ihrem Einkauf ab EUR 15,-
von Di 02.06. - Sa 06.06.2026
1 kleine Lyoner

++ GRATIS ++

Frische
Schaschlik

bunt 
gespießt  

1oo g. € 1,58

Serviert im Nu
Geschnetzelte
Spargelpfanne
aus magerem 
Schweinefleisch
mit frischem Spargel 

1oo g. € 1,56
Da greift jeder 

gerne zu
Mettwurst im 
Geleemantel

deftig gewürzt

1oo g. € 1,58

Aus unserer Käsetheke

Hausgemachter 
Frischkäse
unterschiedliche
Sorten  

1oo g. € 1,68

Aus eigener Herstellung
Backofenfrischer
Honigschinken
saftig gepökelt und
mit Honig überbacken

1oo g. € 2,22

Täglich 
kesselfrisch

Wiener
Würstchen
knackig und zart

1oo g. € 1,38

Beliebt zum Grillen

Spare 
Ribs
natur oder
grillfertig mariniert

1oo g. € 1,28

Herzhaft und
deftig

Haxensülze
mit reinen Natur-

gewürzen hergestellt

1oo g. € 1,48

Die mögen alle
Frische
Eierlyoner
bei uns mit
Naturgewürzen

1oo g. € 1,48

Natürlich
hausgemacht

Spaghetti-
salat
mit Gemüse 
und Parmesan  

1oo g. € 1,28

Die düfen auf keinem Grill fehlen
Saftige
Grillsteaks
vom mageren Schweinerücken
unterschiedlich gewürzt
1oo g. € 1,38

Grillknüller
der Woche

Rote
Grillwurst
stets
kesselfrisch

1oo g. € 1,36

je Stück € 4,2o  

Heiß aus der Theke

Großes Putenschnitzel
Brötchen

Gegrillte Honig-Rippchen
Zutaten für 4 Personen:
1,2 kg Schweinerippchen, jeweils 
4 Esslöffel Honig, Tomatenmark 
und Rapsöl, frisch gemahlenen 
Pfeffer aus der Mühle, edelsüßer 
Paprika, Chili gerissen
Zubereitung:
Den Honig, Tomatenmark und Raps-
öl miteinander gut verrühren und 
mit Salz, Pfeffer, Paprika und Chili 
kräftig würzen. Die Rippchen mit der 
Marinade satt einstreichen und ca. 
2 Stunden im Kühlschrank ziehen 
lassen.
Übrigens:
Die Marinade eignet sich auch 
für Grillkoteletts hervorragend.


