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Beliebt im
Sauerkraut 

oder für den
Backschinken

Kassler Rücken
ganz mager, mild 

gepökelt und geräuchert  

1oo g. € 1,48 1oo g. € 1,28

Fleischkäse
zum Selberbacken 
in der Form

Deftig frisch
Preiselbeer
Leberwurst
mit Naturgewürzen
kräftig gewürzt 

1oo g. € 1,48
Heiß aus der
Pfanne
Große
Frikadellen
fertig gebraten

je Stück € 2,6o

Der beliebte
Klassiker

Tempel´s
Hinterschinken
deftig gepökelt und
im eigenen Saft gekocht

1oo g. € 2,04

Deftig geräuchert

Deftige
Westfäler
herzhaft und mager

1oo g. € 1,58

Aus eigener Herstellung
Salami
„Mediterran“
im Naturreifeverfahren
hergestellt  

1oo g. € 1,98

Natürlich
hausgemacht

Spaghetti-
salat
mit Cocktailtomaten, 
Mozzarella und Pesto

1oo g. € 1,22

Aus unserer Käsetheke

Pikanter 
Gouda
48 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,38

Gold prämiert
Fleischwurst
im Ring
laufend
kesselfrisch

1oo g. € 1,38

Knüller 
der Woche

Frische
Koteletts 
vom Kamm 
und Stil

1oo g. € 1,26

Eine der bekanntesten
Spezialitäten aus magerem, 
butterzartem Fleisch
Gulasch gemischt
ganz mager geschnitten  

1oo g. € 1,68

je Stück € 6,9o

Am Freitag, den 14.11.Am Freitag, den 14.11.  
um 11 Uhr, 12.30 Uhr, um 11 Uhr, 12.30 Uhr, 
16 Uhr und 17.30 Uhr16 Uhr und 17.30 Uhr  

Knusprige Knusprige 
GrillhaxeGrillhaxe

(Vorbestellung erwünscht)(Vorbestellung erwünscht)  

Frisch aus dem Backofen

je Stück € 2,8o  

Heiß aus der Theke
Großes 
Fleischkäsebrötchen

Haxen-Aktion
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Abgeben und genießen
Gegen Abgabe dieses
Treue-Coupons erhalten Sie bei
Ihrem Einkauf ab EUR 15,-
von Di 18.11. - Sa 22.11.2025
1 kleine Paprikalyoner

++ GRATIS ++

vom Di 18.11. - Sa 22.11.2025
Lecker mediterran, aber 
aus unserer Region
Italienische
Schnitzel
in Kräuter-Parmesan Panade
pfannenfertig zubereitet
1oo g. € 1,38

Herzhaft deftig und frisch, weil aus 
unserer Heimat und nicht irgendwoher 

Frischer
Aufschnitt
nach Ihren Wünschen
frisch geschnitten
1oo g. € 1,58

Unser beliebtes 
Würstchen mit 
deftigem Käse 
zum kalt und 
warm essen
Käsewürstchen  

1oo g. € 1,44

Krakauer
im Ring
mit feinem
Kümmelgeschmack

1oo g. € 1,58
Aus unserer 
Salattheke

Kartoffel-
salat
täglich
frisch  

1oo g. € 1,14

Für die kräftige 
Suppe

Mageres
Suppenfleisch

 
ohne Knochen, 

von der Brust, Wade
und Blechstück

1oo g. € 1,68

Lecker mediterran
Feiner
Pizzaschinken
mit Pizzakräutern gewürzt 
im eigenen Saft gekocht

1oo g. € 2,14

Aus unserer Käsetheke

Bavaria
Blu

70 % Fett i. Tr.  

1oo g. € 1,87

Serviert im Nu
Geschnetzelte 
Putenpfanne
„Chinesische Art“
pfannenfertig zubereitet

1oo g. € 1,58

Knüller der Woche
Hausgemachte
Kohlrouladen
mit deftig gewürztem
Hackfleisch gefüllt

  
1oo g. € 1,68

Deftig frisch
Kalbs-
leberwurst
im Golddarm oder im
Naturdarm geräuchert 

1oo g. € 1,58

Gold
prämiert

Frischer
Schaschlikspieß
mit frischem Paprika
bunt gespießt  

1oo g. € 1,48

Kräftige Rindfleischbrühe
ohne Zusatzstoffe
Zutaten für 2 Liter:
5 Rindermarkknochen, 650 g Suppen-
fleisch, 3 l Wasser, 2 Zwiebeln halbiert, 
4 ganze Nelken, 1 Stange Porree, 
3 Möhren, 1 Stückchen Sellerie grob 
gehackt, Salz und Pfeffer

Zubereitung:
Die Knochen und das Fleisch in einen 
großen Topf geben, mit Wasser auf-
gießen, langsam aufkochen und den 
entstehenden Schaum abschöpfen. 
Je eine Nelke in jede Zwiebelhälfte 
drücken und mit dem anderen Gemüse 
in den Topf geben. Den Topf abdecken 
und alles 1,5 Stunden bei schwacher 
Hitze leicht köcheln lassen. Die Brühe 
durch ein Sieb abgießen und abkühlen 
lassen. 

In die Rindfleischbrühe passen viele 
beliebte klassische Suppeneinlagen wie 
Leberknödel, Brätknödel, Maultaschen 
und vieles mehr.


